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Jus de Fruits 25cl 7 €
Orange
Pamplemousse
Mangue
Passion
Pomme
Ananas

Eaux minérales

50cl
Vittel                     6,50€
33cl
Perrier                       5€

1L 9€
Vittel 
San Pellegrino 

S o d a s  8 €
Coca Cola, Coca Zero 33cl
Sprite 33cl
Schweppes Tonic 25cl
Schweppes Agrumes 25cl

Cafés
Expresso                           7€

Double expresso              9€
Américain                          8€
Capuccino                         9€
Café latte                          9€
Décaféiné                          7€

Thés Verts 10 €
Kukicha : notes végétales et marines
T Revive : citronelle et gingembre

Thé Blanc 10 €
Jasmin : notes de pétales de roses

Thés Noirs 10 €
All Day T : english breakfast
Comte grey : earl grey

Infusions 10 €
Tilleul, Verveine, Menthe, Camomille



Vins du Domaine, Côtes de Provence 

TERRES DE BERNE 

75cl - CÔTES DE PROVENCE / Verre 14 cl

Blanc 45€ / 10€

Rosé 45€ / 10€

Rouge 45€/10€

Les Bières 15€
Gekko IPA  45cl

Gekko Ambrée  45cl

Cocktail  22€
Spritz des tropiques: Coulis mangue-passion, 
citron vert, apérol, prosecco



Durant l’ouverture de notre restaurant 
Le Jardin de Berne :
Assiette de charcuterie et fromage et bol de salade verte                  22€

Salade maraîchère, huile d’olive du Domaine et balsamique 
d’Alain Ignace 18€

Cheese Burger, viande Salers, frites au paprika fumé                           36€

Filet de poisson du moment grillé, légumes vapeur                               35€

Pâtes fraîches, confit de tomate, basilic et parmesan                          33€

Pizza, jambon et salade                                                                               34€

Bol de frites                                                                                                  12€

Assiette de fromage                                                                                   18€

Brownies chocolat et noix de pécan, glace caramel                              20€

Nos Bocaux maison 24/24 et 7/7 :
Terrine de campagne, cornichons et chutney de fruit              18€

Soupe du moment, croûtons                                                         15€

Lotte à la sétoise, jeune poireaux et champignons                    24€

Cuisse de volaille au vin et à la lie du Domaine                           20€

Artichaut barigoule, lard et oignon                                               12€

Purée de pomme de terre 10€

Mousse au chocolat et cacahuètes caramélisées                      16€

Far Breton, pruneaux et vieux rhum                                              16€

Bocal de glace et sorbet du moment                                            14€
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