
A m u s e - b o u c h e
La langoustine rôtie, céleri, pomme du château d’Astros et noisettes

* * * * *

E n t r é e
Le foie gras grillé, salsifis fondants, moutarde jaune en pickles

* * * * *

P o i s s o n       
Le homard sur la braise, crème à l’oseille, sabayon de carapaces grillées

* * * * *

V i a n d e  
Le bœuf wagyu, algues, caviar et sarrasin

* * * * *

L é g u m e s  
Le brillat-savarin en nuage, truffe noire et huile d’olive

* * * * *

P r é  D e s s e r t  
Fraîcheur de yuzu et noix de pécan 

* * * * *                                                                                

D e s s e r t  
Tarte au chocolat noir et caviar Osciètre

Le Jardin de Berne

M e n u  d u  R é v e i l l o n  d u  N o u v e l  A n

3 1  D é c e m b r e  2 0 2 3

350€  Hors boisson 

1 coupe de Champagne offerte 

Accord mets et vins (5 verres): 195€



E n t r é e
Pain viennois farci au homard et paprika fumé

* * * * *

V i a n d e
Suprême de volaille de la Gallinette rôti, mousseline de pomme de terre truffée

* * * * *

P o i s s o n       
Filet de Saint-Pierre meunière, légumes vapeurs au safran

* * * * *

D e s s e r t    
Cookie chocolat, praliné, caramel, glace vanille

Le Jardin de Berne

M e n u  E n f a n t  ( J u s q u ’ à  1 4  a n s )

59€


	Diapositive 1
	Diapositive 2

