
T E A  T I M E
D u  M e r c r e d i  a u  D i m a n c h e  1 5 h 3 0  – 1 9 h

La Pause Douceur 25€ par pers

Financier noisette ganache gianduja et praliné
Le petit écolier caramel et fève de tonka 
Le cookie aux chocolats et fleur de sel
La tartelette citron meringue croustillante 

Boisson chaude au choix

Le Tea Time du Château 35€ par pers

La truite de Jean Claude Vigin chips de pain khorasan
Tartelette croustillante crabe curry pomme verte 
Pain au lait végétarien légumes croquants 

Financier noisette ganache gianduja et praliné
Le petit écolier caramel et fève de tonka 
Le cookie aux chocolats et fleur de sel
La tartelette citron meringue croustillante 

Boisson chaude au choix

Le Royal Tea Time 90€ par pers
(Uniquement pour 2 personnes)

Caviar de Neuvic Baeri 30g, blinis et crème aigrelette
La truite de Jean Claude Vigin chips de pain khorasan
Tartelette croustillante crabe curry pomme verte 
Pain au lait végétarien légumes croquants 

Financier noisette ganache gianduja et praliné
Le petit écolier caramel et fève de tonka 
Le cookie aux chocolats et fleur de sel
La tartelette citron meringue croustillante 

Coupe de champagne Taittinger
Boisson chaude au choix
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