
Pour une cuisine de l’écorce à l’âme



Louis Rameau
Le Chef

Eric Raynal
Le Chef Pâtissier

et leurs Equipes



Le potager des Vignes

Le potager du Château

Le potager de la

Bastide

Notre domaine, nos sources d’inspiration 
Les terres de Berne, notre inspiration. 



Les produits de la

Ferme
Les produits de la

Forêt



Le  pigeon
des Costières à Manduel

L’ Agneau
de Pascalone à Riez

La Volaille
de la ferme des Galinettes 

à Brignoles

Les Coquillages
de la baie de Tamaris

partent toujours du produit et de rencontres humaines. 
Les histoires que nous écrivons avec nos recettes



La Truite
de Jean-Claude Vigin à 

L’isle-sur-la-Sorgue

Le Poisson
de méditerranée

À Fréjus et Toulon

L’Escargot
de la Dominette au Pradet

Le Cochon
de  la ferme du Peyron à Fayence



Les créations en argile
de Léa Tardito, céramiste à Vidauban La céramique dans les arts de la table



Découverte du Var  155€ Voyage en Provence 195€

La table du Pass 
Découverte du Var  - 190€
Voyage en Provence- 220€

La table du Chef 
Découverte du Var  - 200€
Voyage en Provence- 240€



E n t r é e s



P o i s s o n s

V i a n d e s



D e s s e r t s
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