
75€ HORS BOISSON

MENU
SAINT-VALENTIN

AMUSE-BOUCHE
Sucette de foie gras et betterave façon pomme 

d’amour

ENTRÉE 
Saint-Jacques grillées, crème de topinambour, 

truffe noire

POISSON
Skrei poché à l’huile d’olive de Berne, pomme 

fondante et émulsion à feuille de figuier 

VIANDE
Volaille en suprême grillée, coeur d’artichaut, et 

noisette de Piémont, jus à la sauge

DESSERT
Pavlova au litchi, hibiscus et sorbet champagne

SUPPLÉMENT FROMAGES : 16€ 




