CHATEAU DE

BERNE

PROVENCE

- INFORMATION ——

Nous sommes heureux de vous informer que les travaux
de rénovation du Bistrot touchent a leur fin. Tres
prochainement, nous aurons le plaisir de vous accueillir a
nouveau sur notre terrasse habituelle, pour profiter
pleinement de ce cadre que vous appréciez tant.

Nous vous remercions chaleureusement pour votre
patience et votre fidélité, et avons hate de vous retrouver.



CHATEAU DE

BERNE

PROVENCE

- MENUS —

SAVEURS DE BERNE 55 €

Entrée — Plat — Dessert

DELICES DE PROVENCE 65 €

Entrée — Plat — Dessert | un verre de vin
du Chateau de Berne et un café

PLANCHES A PARTAGER —

PLANCHE DE CHARCUTERIES / 25 €
CHARCUTERIE PLATTER
Jambon de Trevélez, coppa, speck, spianata et saucisson

*(1,3,5)

PLANCHE DE FROMAGES / CHEESE PLATTER 25 €
Assortiment de fromages

*(1,3,5)

FORMULE DU TERROIR / TERROIR BOARD 35€

Assortiment de charcuteries et de fromages, un verre de vin du
Chateau de Berne

*(1,3,59)

Prix nets, service compris / Net prices, service included
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ENTREES / STARTERS —

LE PANAIS / PARSNIP 7 19 €

Salade de panais rétis, creme de chévre et oignons rouges acidulés
*39)
Chateau de Berne blanc

LE POULPE / OCTOPUS 19 €
Poulpe confit en salade, pommes de terre et persillade

*(12)

Chateau de Berne rosé

LE CHOU-FLEUR / CAULIFLOWER 7 17 €
Créme Dubarry, éclats de noisettes du Piémont, croGtons et cerfeuil

*(1,3.5)

Chateau de Berne Grande Cuvée blanc

LA BETTERAVE / BEETROOT 2 17 €

Betteraves multicolores et stracciatella, huile d'olive du Chateau de
Berne et pistaches

*(3,5)

Ultimate Provence rosé

Prix nets, service compris / Net prices, service included
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PLATS / MAIN DISHES —

LE BURGER / PULLED PORK BURGER 30 €

Pain brioché, porc effiloché, sauce barbecue, bacon, chou croquant et
frites (version végétarienne sur demande)

*(1,2,3,6,9,10,1)

? Ultimate Provence rouge

L'ENTRECOTE / RIB-EYE STEAK 32€

Entrecote grillée, beurre de champignons a l'ail et au persil, pommes
de terre en éventail et salade

*(3,9M)

T Chateau de Berne Grande Cuvée rouge

LA LOTTE / MONKFISH 35€

Lotte grillée, bisque de homard et chou vert

*(3,9,11,13,14)

T Chateau de Berne Grande Cuvée rosé

LE POTIMARRON / RED KURI SQUASH 72 28 €

Potimarron réti, creme de parmesan, sauce vierge aux Nnoix, cébettes et
salade d’herbes

*(3.51)

T Chateau de Berne blanc

Prix nets, service compris / Net prices, service included
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FROMAGES / CHEESES —

ASSIETTE DE FROMAGES / CHEESE PLATE 16 €
Assortiment de fromages de la fromagerie de Lorgues

*(1,3,4,511)

DESSERTS —
COULANT AU CHOCOLAT / CHOCOLATE FONDANT 20 €

(A partager, pour 2 personnes / To share, for two)
Chocolat au lait et noix de pécan

*(1.2,3,5,6)

Douceur printaniére

CREME CAFE / COFFEE CREAM 12€
Praliné pistache, pistaches caramélisées

*(3,5,6)

Douceur printaniére

PAVLOVA AUX FRUITS EXOTIQUES / EXOTIC FRUIT PAVLOVA 14 €
Creme mascarpone, gel de fruits exotiques et fruits frais

*(2,3,6)

Douceur printaniére

GLACES ET SORBETS MAISON 3,50 € la boule
HOMEMADE ICE CREAMS AND SORBETS /per scoop
Glaces: vanille, chocolat, café, pistache, caramel, yaourt-myrtilles

Sorbets : fraise, coco, mangue-passion, citron, péche et rosé du domaine

*(2,3,4,5)

Prix nets, service compris / Net prices, service included
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- MENU ENFANT —

Jusqu’a 12 ans — une boisson incluse

21 €

PLAT / MAIN DISH

Steak haché, frites ou purée

Ou/Or

Poisson du jour, frites ou purée

Ou/Or

Burger au beeuf, cheddar et ketchup, frites ou purée

DESSERT

Assortiment de glaces et sorbets maison

Ou/Or

Brownie chocolat-noisette, glace vanille

Prix nets, service compris / Net prices, service included
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- *ALLERGENES ——

1. Ceréales — Cereals
2. (Euf-Egg
3. Lait-Milk
4. Arachides — Peanuts
5. Fruits a coque — Nuts
6. Soja - Soy
7. Sésame - Sesame
8. Lupin - Lupin
9. Sulfites — Sulphites
10. Moutarde — Mustard
1. Céleri— Celery
12. Mollusque — Mollusc
13. Crustacé - Shellfish
14. Poisson — Fish

Notre équipe vous informe que nous ne pouvons garantir
I'absence de traces d’allergenes dans nos plats.

Origine des viandes : porc - France ; boeuf — Europe
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